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PRE-REQUIS :

Niveau d’entrée troisieme et sur dossier
Signer un contrat d’apprentissage
Avoirentre 16 et 29 ans

OBJECTIFS:

Assurer une production culinaire et sa distribution
Respecter les consignes de travail, dans le souci de satisfaire la clientele et dans le
respect de la reglementation

PROGRAMME :

Travaux pratiques (réalisation de menus) . Air’,ne_r le travail en équipe
Technologie appliquée - Re,SIS_ta_n,CG physique
+ Créativite

Sciences appliquées e
Communication et connaissance de I'entreprise - Orgg‘nlsatlon
Prevention Santé Environnement (PSE) * Hygiene

Enseignement général
Artsappliqués

Langue vivante : Anglais

Sauveteur Secouriste du Travail (SST)

APRES LA FORMATION :

Les métiers possibles :
Commis de cuisine, cuisinier, chef de partie.

Poursuitesd’études :

MC Cuisinier en desserts de restaurant
Baccalauréat professionnel Restauration
BP Arts de la table
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