s’invite au ly

Toutes les
saveurs de I'Occi-
tan sont au ren-
dez-vous lors de la
soirée occitane
proposée au lycée
hotelier. Cet éve-
nement est un
incontournable de
la vie de I'établis-
sement depuis
plus de vingt ans.
La recette en est
simple : proposez
quelques  plats
bien de chez nous
revisités par les
lycéens cuisiniers,
présentez ces
prestations par un
service haut de
gamme de futurs
serveurs arborant
pour 'occasion les
couleurs de la
région, agrémen-
tez 'ensemble par

Mazamet

Le repas occitan

des interventions
festives et musi-
cales des lycéens
de I'option occitan,
et cette alchimie &
la sauce régionale
ne peut qu’en-
chanter les
convives présents.

Cette année
encore, a l'initiative
conjointe des pro-
fesseurs d’ensei-
gnement profes-
sionnel Mmes
Couraudon et Sou-
lard et M. Speelers
et Bonnafis, et du
professeur d’occi-
tan M. Cals, le
«sopar occitan»
s’est déroulé le 14
mars au lycée
hotelier avec un
succes et une qua-
lité qui ne se
démentent pas.

Cette édition avait
de plus une saveur
particuliere puisqu’il
s’agissait de la der-
niere édition pour le
professeur d’occi-
tan, celui-ci ayant
fait valoir ses droits
a la retraite. Et pour
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saluer ce départ,

les éleves ont
redoublé de dyna-
misme et de moti-
vation : 'agneau de
7 heures, la flo-
gnarde aux poires
entre autres, ont
accompagné avec

cée hotelier

bonheur les say-
neétes et chansons
occitanes. Telle est
la recette imparable
d’'un grand moment
de gastronomie
ancrée dans notre
terroir qu’il convient
de renouveler !
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