* Vainqueur du concours
- sommelier du Sud-Ouest

'Association des somme-
Lliexs de Midi-Pyrénées et

I'Institut des vins du Sud-
QOuest organisent chaque an-
née le concours du meilleur
sommelier des vins du Sud-
" Ouest: © -
Cette année, c'est dans lelot,

~aulycée des Territoires a Ca-

- hors Le Montat que se sont dé-
roulées les épreuves. Deux éle-

ves dulycée hotelier de Maza-

metont participé a ce concours,
Sabrina Jacquemin (éleve en
service) et Clément Lorente
(éléve en cuisine). .
Plus d'une vingtaine d'éleves
" se sont retrouvés autour
d'épreuves complexes et exi-
geantes. La matinée était dé-
~ diée aux épreuves écrites con-
cernant I'cenologie, traditions
culturelles et gastronomiques,
la cave et la conservation des
vins et bien entendu la connais-
sance des appellations de cette
grande région viticole ainsi

qu'ala dégustational'aveugle

d'un vin rouge. A lissue de
cette sélection, les trois

La laureate SabrinaJacqueminet Clément Lorente viennent du chee

hotellermazametam

mellleurs candidats, é savoir
Sabrinia, éleve bac produlycée
hoételier de Mazamet et deux

.éleves de bac technologique du
lycée hoételier de Toulouse ont

puse départager autour d'ate-
liers de commercialisation, pro-
position de vins en accord avec
un menu gastronomique, pré-
sentation etdébouchage.

Sabrina Jacquemin a su sur-

- monter le stress et a terminé
premiére devancant les deux

candidats toulousains. L'année
demiere, cette éléve avait dans
ce méme concours obtenu le
trophée dela meilleure dégus-
tation a 'aveugle. Les jurys

. étaient présidés par David Bi-

raud, chef sommelier, Meilleur
Ouvrier de France, meilleur
sommelier de France et vice-

. champion d'Europe, accompa-

gné de professionnels. Grand
motif de satisfaction pourlely-
cée hételier et la formation de
commercialisation et service de
restaurant qui est fier de voir
une éléve de bac pro rivaliser
avec des bacs technologiques.
Unefacon de démontrer quele
service, souvent un peu décon-
sidéré vis-a-vis dela cuisine, est
une formation extrémement
variée avec tous ses aspects
commerciaux, de sommellerie,
de bar, d'accueil faisant appel
ala créativité dujeune.
Félicitations aux deux éléves,
Sabrina et Clément.
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